




NS-607 دفترچه راهنمای استفاده از ساندویچ‌ساز ناسا الکتریک مدل

مشتری گرامی از حسن سلیقە و اعتماد شما بە برند ناسا الکتریک سپاسگذاریم.این 
دفترچه راهنما جهت استفاده‌ی صحیح، ایمن و همچنین نگهداری بهتر دستگاه تهیه 
شده است. لطفاً قبل از استفاده از دستگاه، دفترچه راهنما را با دقت مطالعه کرده و 

برای استفاده‌های بعدی نگ‌هدارید.
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هشدارهای مهم ایمنی
ــدارهای  ــتگاه، هش ــتفاده از دس ــل از اس ــاً قب لطف
مهــم ایمنــی، راهنمــای نصــب قطعــات و راهنمــای 

ــد.   ــه کنی اســتفاده از دســتگاه را مطالع
1. قبـــل از اســـتفاده از دســـتگاه بررســـی کنیـــد کـــه 
ـــرق نوشـــته  ـــا ولتـــاژ  ب ـــرق منطقـــه شـــما ب ـــاژ ب ولت
شـــده بـــر روی دســـتگاه مطابقـــت داشـــته باشـــد.

ـــرای اســـتفاده توســـط افـــراد )از  2. ایـــن وســـیله ب
ـــی و  ـــی، حس ـــی فیزیک ـــا ناتوان ـــودکان( ب ـــه ک جمل
عقلـــی یـــا افـــراد بی‌تجربـــه و نـــاآگاه طراحـــی 
ـــا حضـــور سرپرســـت  نشـــده اســـت، مگـــر اینکـــه ب
مســـئول در قبـــال ایمنـــی آن‌هـــا و نظـــارت یـــا 

ـــد. ـــیله باش ـــتفاده از وس ـــتورالعمل اس دس
3.  کـــودکان بایـــد سرپرســـتی و نظـــارت شـــوند 
ـــازی  ـــا وســـیله ب ـــه ب ـــان حاصـــل شـــود ک ـــا اطمین ت

نمی‌کننـــد.
ـــوارد  ـــرای مصـــارف خانگـــی و م ـــن وســـیله ب 4. ای

ـــه شـــده اســـت: ـــر در نظـــر گرفت مشـــابه زی
• آبدارخانـــ‌هی فروشـــگاه‌ها، ادارات و ســـایر  

محیط‌هـــای کاری
• خانه باغ‌ها

• هتل‌ها، متل‌ها و هتل آپارتمان‌ها
• مکان‌هایـــی کـــه امکانـــات آن در حـــد محـــل 

ـــت. ـــه اس ـــرف صبحان ـــواب و ص خ
5. قبـــل از اســـتفاده از دســـتگاه بـــرای اولیـــن 
ـــواد  ـــا م ـــاس ب ـــمت‌های در تم ـــ‌هی قس ـــار، هم ب

ـــد. ـــز نمایی ـــاً تمی ـــی را کام غذای
6. در صــورت بــروز هــر گونــه مشــکل و خرابــی در 
هــر یــک از اجــزای دســتگاه اعــم از کابــل بــرق و 
دوشــاخه هرگــز از دســتگاه اســتفاده نکــرده و فــوراً 
ــن مراکــز خدمــات پــس از  ــا یکــی از نزدیک‌تری ب
فــروش ناســا الکتریــک تمــاس گرفتــه یا دســتگاه 

را بــه مرکــز ارســال نماییــد.
ــه  ــه صدم ــد تغذی ــا بن ــل ی ــه کاب ــی ک 7. در صورت
ببینــد، جهــت جلوگیــری از خطــر می‌بایســت 
توســط شــرکت لــوازم خانگــی ناســا الکتریــک یــا 
نماینــده‌ی خدمــات پــس از فــروش ایــن شــرکت 
ــات  ــب اطلاع ــت کس ــاً جه ــردد. )لطف ــض گ تعوی
ــد.( ــاس بگیری ــماره 02145114 تم ــا ش ــتر ب بیش

ــاخه را  ــرق و دوشـ ــل بـ ــتگاه، کابـ ــز دسـ 8. هرگـ
داخـــل آب یـــا مایـــع دیگـــری فـــرو نبریـــد و مراقـــب 

ـــود. ـــس نش ـــاخه خی ـــرق و دوش ـــل ب ـــید کاب باش
ـــ‌هی  ـــتگاه از لب ـــرق دس ـــل ب ـــید کاب ـــب باش 9. مراق
ــا  ــا بـ ــود یـ ــزان نشـ ــخوان آویـ ــا پیشـ ــز یـ میـ

ــد. ــاس نباشـ ــطوح داغ در تمـ سـ
ـــد  ـــی کـــه از دســـتگاه اســـتفاده نمی‌کنی 10. در صورت
ـــز کـــردن  ـــی، تمی ـــگام اتصـــال قطعـــات جانب ـــا هن ی
ـــد،  ـــال رخ می‌ده ـــه اخت ـــان ک ـــر زم ـــتگاه و ه دس

ـــد.  ـــرون آوری ـــرق بی ـــز ب دوشـــاخه را از پری
11. در صـــورت عـــدم اســـتفاده از دســـتگاه، آن را 
ـــتگاه را  ـــز دس ـــد هرگ ـــعی کنی ـــد. س ـــوش کنی خام

ـــد. ـــا نکنی ـــن ره ـــورت روش ـــه ص ب
ــوراً  ــتگاه، فـ ــدن دسـ ــس شـ ــورت خیـ 12. در صـ
دوشـــاخه را از پریـــز بـــرق بیـــرون آوریـــد و از 
پاشـــیدن یـــا ریختـــن آب روی آن خـــودداری کنیـــد.

13. مراقـــب باشـــید هنـــگام روشـــن بـــودن 
ـــوند.  ـــیار داغ می‌ش ـــت بس ـــطوح پخ ـــتگاه، س دس
ـــتگیره  ـــاً از دس ـــتگاه، حتم ـــردن دس ـــاز ک ـــت ب جه

اســـتفاده کنیـــد.
14. همیشـــه از کفگیـــر چوبـــی یـــا پلاســـتیکی 
اســـتفاده کنیـــد تـــا از آســـیب رســـیدن بـــه 
گریـــل  ســـینی  و  ساندویچ‌ســـاز  صفحـــات 

جلوگیـــری شـــود.
15. از قـــرار دادن دســـتگاه زیـــر یـــا نزدیـــک 
ـــداً  ـــرده و ...( اکی ـــد پ ـــتعال‌پذیر )مانن ـــیاء اش اش

خـــودداری نماییـــد.
ـــتگاه  ـــ‌هی دس ـــذا روی صفح ـــرش دادن غ 16. از ب

ـــد. ـــودداری نمایی ـــداً خ اکی
17. از روشـــن کـــردن دســـتگاه بـــه صـــورت 

عمـــودی خـــودداری نماییـــد.
18. دســـتگاه را بـــر روی یـــک ســـطح صـــاف و 

مقـــاوم در برابـــر گرمـــا قـــرار دهیـــد.
19. زمانـــی کـــه درب دســـتگاه را بـــاز می‌کنیـــد 

ـــید. ـــار باش ـــدن بخ ـــرون آم ـــب بی مراق
20. بـــرای جلوگیـــری از گـــرم شـــدن بیـــش از 
ـــا  ـــوار ی ـــل دی ـــا مقاب ـــه ی ـــتگاه را در گوش ـــد، دس ح

ـــد. ـــرار ندهی ـــت ق ـــر کابین در زی
21. خطـــر آتش‌ســـوزی و شـــوک الکتریکـــی در 
ـــن  ـــود دارد و ممک ـــی وج ـــایل الکتریک ـــام وس تم
اســـت منجـــر بـــه آســـیب یـــا مـــرگ شـــخص 
ـــی  ـــتورالعمل‌های ایمن ـــام دس ـــاً از تم ـــود. لطف ش

ـــد. ـــروی کنی پی
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22. زمانی که دستگاه کار می‌کند دمای سطوح در دسترس ممکن است بالا باشد.
ـــه، در  ـــرل از راه دور جداگان ـــتم کنت ـــا سیس ـــی )Timer( ی ـــنج خارج ـــتگاه زمان‌س ـــن دس ـــرای ای 23. ب

ـــه نشـــده اســـت. ـــر گرفت نظ
قطعات و متعلقات دستگاه

پای‌هی دستگاه E سینی ساندویچ‌ساز A
LED چراغ‌های نشانگر F سینی گریل B

قفل دستگاه G ظرف چربی‌گیر  C
مجرای تخلی‌هی هوا H بدن‌هی دستگاه D

AB

H

C

D

E

G

F

نکته
ـــد.  ـــرب کنی ـــینی‌ها را چ ـــرد، س ـــرار گی ـــتفاده ق ـــورد اس ـــار م ـــن ب ـــرای اولی ـــتگاه ب ـــه دس ـــل از اینک • قب
ـــوه‌ی  ـــمت "نح ـــد. )‏قس ـــتفاده نمایی ـــده اس ـــته ش ـــورت بس ـــه ص ـــتگاه ب ـــه از دس ـــدت ۱۰ دقیق ـــه م ب
اســـتفاده از دســـتگاه" را مطالعـــه فرماییـــد(‏. ســـپس بـــا دســـتمالی تمیـــز و مرطـــوب آن را پـــاک 

ـــد. کنی
• لطفاً اولین تکه نان تُست شده را نخورید
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نحوه‌ی استفاده از  دستگاه
• انتخـــاب صفحـــات داخلـــی برحســـب نیـــاز 

گریـــل( و  )ساندویچ‌ســـاز 
۱. دوشـــاخه را بـــه پریـــز بـــرق وصـــل کنیـــد. 
)روشـــن/ چـــپ  و  راســـت   LED چراغ‌هـــای 

می‌شـــوند. ​ روشـــن  خامـــوش( 
ـــه  ـــردن ب ـــرم ک ـــان گ ـــول زم ـــاز را در ط ۲. ساندویچ‌س

ـــد. ​ ـــه داری صـــورت بســـته نگ
۳. درب ساندویچ‌ســـاز را بـــاز کنیـــد و نان‌هـــای 
تســـت را روی صفحـــات قـــرار دهیـــد. ســـپس بـــه 
آرامـــی درب و قفـــل دســـتگاه را ببندیـــد. خامـــوش 
شـــدن چـــراغ کنتـــرل )ســـبز رنـــگ( بـــه معنـــای 

اتمـــام کار می‌باشـــد.
ـــان  ـــای ن ـــد و تک‌هه ـــاز کنی ـــاز را ب ۴. درب ساندویچ‌س
تســـت را بـــا یـــک چنـــگال چوبـــی و یـــا چیـــزی شـــبیه 
آن برداریـــد. از اشـــیاء تیـــز و برنـــده جهـــت جلوگیـــری 

از آســـیب دیـــدن ســـطوح اســـتفاده نکنیـــد. ​
ـــت  ـــن پخ ـــل بی ـــه در فواص ـــد همیش ـــات بای ۵. صفح

بســـته باشـــند. ​
ــاز و گریـــل دارای روکـــش  • صفحـــات ساندویچ‌سـ

ــند. ــی می‌باشـ گرانیتـ
نحوه‌ی تمیز کردن و نگهداری دستگاه

ـــازه  ـــد و اج ـــرون آوری ـــرق بی ـــز ب ـــاخه را از پری 1. دوش
ـــود. ـــک ش ـــتگاه خن ـــد دس دهی

ــاک  ــات پـ ــان را از صفحـ ــرده ‌نـ ــده خـ 2. باقی‌مانـ
کنیـــد.

3. صفحـــات ساندویچ‌ســـاز و ســـینی گریـــل را بـــا 
ـــویید. ـــویی بش ـــع ظرفش ـــرم و مای آب گ
4. از مواد شوینده سخت استفاده نکنید.

5. از فـــرو بـــردن دســـتگاه و کابـــل بـــرق زیـــر آب 
ــه  ــا یـــک پارچـ ــتگاه را بـ ــد، دسـ ــودداری نماییـ خـ
ـــد. ـــت خشـــک نمایی ـــا دق ـــز، ســـپس ب ـــوب تمی مرط

دستورالعمل‌ها با استفاده از دستگاه
اسنک مرغ و قارچ

مواد لازم:
فلفل دلمه: 4 عدد بزرگ

زیتون سیاه و ذرت شیرین: به مقدار لازم
سینه مرغ: 1 عدد متوسط

قارچ: 200 گرم
آب مرغ: 1 استکان
نان تست: 2 بسته

آبلیموی تازه: 2 قاشق غذاخوری
پنیر پیتزا رنده شده: به مقدار لازم

سس کچاپ: به مقدار لازم
آویشن، نمک و فلفل: به مقدار لازم

دستور تهیه:
ـــرده  ـــز ک ـــواه آب‌پ ـــه شـــیوه‌ی دلخ ـــرغ را ب ـــدا م ابت

ـــد. ـــه داری ـــداری از آب آن را نگ و مق
ـــی  ـــا کم ـــرده و ب ـــرد ک ـــی خ ـــه را نگین ـــل دلم فلف
ـــا  ـــرده ب ـــرد ک ـــارچ را خ ـــد. ق ـــت دهی ـــرغ تف آب م
ـــا آب  دو قاشـــق غذاخـــوری آبلیمـــو تفـــت دهیـــد ت

ـــود. ـــه ش آن گرفت
ـــرغ  ـــی آب م ـــا کم ـــد و ب ـــرد کنی ـــز خ ـــرغ را ری م

ـــد.  ـــت دهی تف
ـــل،  ـــک، فلف ـــا نم ـــرغ را ب ـــارچ و م ـــه، ق ـــل دلم فلف
آویشـــن و ســـس کچـــاپ )و زیتـــون ســـیاه و 
ـــرف  ـــک ظ ـــل( در ی ـــورت تمای ـــیرین در ص ذرت ش
بـــه خوبـــی مخلـــوط کـــرده و اجـــازه دهیـــد تـــا 

ـــد. ـــتراحت کن ـــه اس ـــد دقیق چن
ــق  ــک قاشـ ــدازه‌ی یـ ــه انـ ــت بـ ــان تسـ روی نـ
غذاخـــوری پنیـــر پیتـــزا بریزیـــد و بـــه میـــزان 
ـــان،  ـــطح ن ـــدازه‌ی س ـــا ان ـــب ب ـــاز )متناس ـــورد نی م
ـــوط مـــوادی  حـــدود دو قاشـــق غذاخـــوری( از مخل
ـــدداً  ـــد و مج ـــرار دهی ـــده، ق ـــاده ش ـــل آم ـــه از قب ک
روی مـــواد هـــم پنیـــر پیتـــزا بریزیـــد و لایـــ‌هی 
ـــت  ـــا دس ـــد. ب ـــم روی آن بگذاری ـــان را ه ـــر ن دیگ
ـــن  ـــواد از بی ـــا م ـــرده ت ـــار وارد ک ـــه آن فش ـــی ب کم
ــب  ــن ترتیـ ــه همیـ ــزد. بـ ــرون نریـ ــا بیـ نان‌هـ

مابقـــی نان‌هـــا را نیـــز آمـــاده کنیـــد.
نان‌هـــای حـــاوی مـــواد غذایـــی را در دســـتگاه 
ــد  ــاده کرده‌ایـ ــل آمـ ــه از قبـ ــازی کـ ساندویچ‌سـ

ـــزد. ـــا بپ ـــد ت ـــرار ‌دهی ق
ــی  ــاً طلایـ ــا کامـ ــطح نان‌هـ ــه سـ ــی کـ هنگامـ
ـــام  ـــه مش ـــا ب ـــدن از آن‌ه ـــته ش ـــوی برش ـــد و ب ش

رســـید اســـنک حاضـــر اســـت. نـــوش جـــان
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کوکی 

مواد لازم:
پودر کاکائو: نصف پیمانه

وانیل: 1 قاشق چای‌خوری
بکینگ پودر: 1 قاشق مرباخوری

تخم‌مرغ: 3 عدد
شیر: 3/4 پیمانه

روغن مایع: 3/4 پیمانه
شکر: 1.5 پیمانه

آرد: 1.5 پیمانه
دستور تهیه:

ـــپس  ـــرده، س ـــوط ک ـــک را مخل ـــواد خش ـــدا م ابت
ــوط  ــه و مخلـ ــم اضافـ ــیر را هـ ــرغ و شـ تخم‌مـ
کنیـــد. ساندویچ‌ســـاز بـــا قالـــب اســـنک را 
ــا  ــد تـ ــن کنیـ ــتگاه را روشـ ــرده و دسـ ــرب کـ چـ
کامـــاً داغ شـــود. در هـــر قســـمت بـــه مقـــدار 
ــه و درب  ــواد ریختـ ــوری مـ یـــک قاشـــق غذاخـ
دســـتگاه را ببندیـــد. پـــس از حـــدود 10 الـــی 15 

آماده‌انـــد. دقیقـــه کوکی‌هـــا 
نکات:

ــرده و آب  ــران دم کـ ــیر از زعفـ ــای شـ ــه جـ • بـ
ــرد. ــتفاده کـ ــوان اسـ ــم می‌تـ ــو هـ آلبالـ

• از ایـــن انـــدازه مـــواد حـــدوداً 30 عـــدد کوکـــی 
ــد. ــه دســـت می‌آیـ بـ

ــتر  ــی بیشـ ــد کوکـ ــه می‌خواهیـ ــی کـ • در صورتـ
ـــودر  ـــگ پ ـــا بکین ـــر ی ـــداری مخم ـــد، مق ـــف کن پ

بـــه مـــواد بیفزاییـــد. نـــوش جـــان

خاگینه با شیره‌‌ی انگور

مواد لازم:
تخم‌مرغ: 1عدد

آرد: 75 گرم
ماست: 125 گرم

زعفران ساییده: نصف قاشق چای‌خوری
بیکینگ پودر: 1 قاشق مرباخوری

روغن مایع: به مقدار لازم
شیره‌ی انگور: به مقدار لازم

دستور تهیه:
ـــازی  ـــور نی ـــیره انگ ـــا ش ـــه ب ـــ‌هی خاگین ـــرای تهی ب
بـــه درســـت‌کردن شـــربت یـــا شـــهد بـــرای 
ریختـــن روی خاگین‌ههـــا نداریـــد؛ بلکـــه بـــه 
ـــتفاده  ـــاب اس ـــا دوش ـــور ی ـــیره‌ انگ ـــای آن از ش ج

کنیـــد.
ـــرغ را  ـــدا تخم‌م ـــه ابت ـــن خاگین ـــ‌هی ای ـــرای تهی ب
در ظـــرف مناســـبی بريزيـــد و آن را بـــا چنـــگال 
ـــت  ـــود. ماس ـــر ش ـــم آن کمت ـــوی ضخ ـــا ب ـــد ت بزني
ـــم  ـــد و ه ـــه کنی ـــه آن اضاف ـــودر را ب ـــگ پ و بيکين

ـــد. بزنی
ـــه مايـــه اضافـــه کنيـــد. زعفـــران  ـــه تدريـــج ب آرد را ب
ـــوط  ـــوب مخل ـــواد را خ ـــد و م ـــه بريزي را درون ماي

ـــد. کنی
ساندویچ‌ســـاز بـــا قالـــب اســـنک را از قبـــل 
ـــار  ـــر ب ـــد. ه ـــرب کنی ـــات را چ ـــرده و صفح ـــرم ک گ
ـــه را  ـــ‌هی خاگین ـــق از ماي ـــک قاش ـــدازه‌ی ي ـــه ان ب
ـــد  ـــس از چن ـــد. پ ـــات بریزی ـــته و در صفح برداش
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دقیقـــه خاگینـــه آمـــاده اســـت. بـــه همينترتيـــب 
تمـــام مایـــ‌هی خاگينـــه را آمـــاده کنيـــد.  

ــرار  ــب قـ ــرف مناسـ ــل ظـ ــا را داخـ خاگين‌ههـ
ــا  ــظ را روی آن‌هـ ــور غلیـ ــیره‌ی انگـ داده و شـ
ـــا شـــیره‌ی انگـــور خوشـــمزه  ـــه ب ـــد. خاگین بریزی
و مقـــوی شـــما آمـــاده ســـرو اســـت. شـــما 
ـــل  ـــودر نارگي ـــا پ ـــ‌ه را ب ـــن خاگین ـــد ای می‌توانی
تزیيـــن کنيـــد و آن را بـــه عنـــوان دســـر، 
صبحانـــه یـــا عصرانـــه ســـرو نماییـــد. نـــوش 

جـــان
انبار کردن دستگاه

• لطفـــاً پـــس از اتمـــام کار بـــا دســـتگاه، آن 
را مجـــدداً بســـت‌هبندی کنیـــد و در جـــای 
ــد. ــرار دهیـ ــت قـ ــه دور از رطوبـ ــک و بـ خشـ

ــول، از  ــدد محصـ ــت‌هبندی مجـ ــل از بسـ • قبـ
خشـــک بـــودن قطعـــات و بدنـــ‌هی دســـتگاه 

اطمینـــان حاصـــل نماییـــد.

مشخصات فنی دستگاه
1180 وات تـوان
50 هرتز فرکانس

ولتاژ  240 -220 ولت
ـــل  ـــی قاب ـــب اطلاعات ـــق برچس ـــر طب ـــواد ب م
اســـتفاده‌ی  بـــا  می‌باشـــند.  بازیافـــت 
ـــی  ـــتگاه‌های قدیم ـــت دس ـــا بازیاف ـــدد ی مج

ــد بـــه محیـــط زیســـت کمـــک کنیـــد. می‌توانیـ

گارانتی و خدمات پس از فروش
ایـــن دســـتگاه دارای 18 مـــاه گارانتـــی و  5 
ــد.  ــروش می‌باشـ ــس از فـ ــات پـ ــال خدمـ سـ
ــات  ــی و خدمـ ــرایط گارانتـ ــاع از شـ ــت اطـ جهـ
پـــس از فـــروش، بـــه برگـــ‌هی ضمانت‌نامـــه در 
ـــا شـــماره‌ی  ـــا ب ـــد‌ ی ـــه کنی ـــای دفترچـــه مراجع انته

ــد. ــل فرماییـ ــاس حاصـ 02145114 تمـ
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نقشه انفجاری دستگاه

ــا  ــا کــد قطعــه از طریــق تمــاس ب جهــت درخواســت قطعــات می‌بایســت مــدل محصــول را همــراه ب
شــماره تلفــن ۰۲۱۴۵۱۱۴ ثبــت نماييــد.

مثال: قطعه NS-607-4 كه بدن‌هی بالایی دستگاه می‌باشد.
در صورتــی کــه شــخصاً و یــا از طریــق نمایندگی‌هــای غیــر مجــاز اقــدام بــه تعمیــر یــا تعویــض قطعــات 

دســتگاه کنیــد، دســتگاه شــامل گارانتــی نخواهد شــد. 
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Power 1180 W

Frequency 50 Hz

Voltage 220-240 V

Sugar: 1.5 cups
Flour: 1.5 scoops
Method:
First mix the dry ingredient, then add the eggs 
and milk and mix. Grease the inside of the 
sandwich maker with a snack mold and turn 
on the device until it is completely hot. Pour 1 
tablespoon of ingredient in each part and close 
the lid of the device. After about 10 to 15 min-
utes, the cookies are ready.
Attention:
• Instead of milk, brew saffron and cherry juice 
can be used.
• About 30 cookies are made from this amount 
of ingredient.
Delicious dessert with grape juice

and baking powder and mix.
Gradually add the flour to the yeast. Pour the 
saffron into the sauce and mix the ingredient 
well.
Preheat the sandwich maker with the snack 
plates and grease the plates. Take a spoon-
ful of the dough each time and pour it on 
the plates. After a few minutes, the dough is 
ready. Prepare the whole dough in the same 
way.
Put the dough in a suitable container and pour 
the thick grape juice on them. The dough is 
ready to serve with your delicious and nu-
tritious grape juice. You can decorate this 
dough with coconut powder and serve it as a 
dessert, breakfast or dinner. Enjoy your meal
Product storage
• Please repack the device after finishing work 
and place it in a dry place away from wet.
• Before repackaging the product, make sure 
that the parts and the body of the device are dry.
Technical specifications

ingredient:
Egg: 1 pc
Flour: 75 grams
Yogurt: 125 grams
Ground saffron: half a teaspoon
Baking powder: 1 tablespoon of jam
Liquid oil: as needed
Grape juice: as needed
Method:
To make a dessert with grape juice, you do 
not need to make syrup or nectar to pour on 
the mortar; Instead, use grape juice.
To prepare this dessert, first pour the egg in 
a suitable container and beat it with a fork to 
reduce the smell of its thickness. Add yogurt 

At the end of its service life, this 
product may not be disposed of in the 
normal household waste, but rather 
must be disposed of at a collection 
point for recycling electrical and electronic 
devices. The materials are recyclable accord-
ing to their labelling. You make an important 
contribution to protecting our environment by 
reusing, recycling or utilizing old devices in 
other ways. Please ask the municipal admin-
istration where the appropriate disposal facility 
is located.  
Guarantee and after sales service
This appliance has 18 month guarantee and 5 
years after sales service. For more informa-
tion please read the guarantee sheet in the 
end of this user manual or call +982145114.
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2. Keep the sandwich maker closed during 
reheating.
3. Open the lid and place the toast on it. 
Then gently close the lid and Lock the lock 
the device Turining off the green control light 
means the job is done.
4. Open the sandwich maker door and re-
move the toast pieces with a wooden fork or 
something similar. Do not use sharp objects 
to prevent damage to the surface coating.
5. The plates should always be closed at in-
tervals between baking.
• Sandwich plates and grill trays have a gran-
ite coating.
How to clean and maintenance
1. Unplug the appliance and allow it to cool down.
2. Remove any crumbs from the plates.
3. Wash sandwich plates and grill trays with 
warm water and dishwashing liquid.
4. Do not use harsh detergents.
5. Do not immerse the appliance and power 
cord under water, clean the appliance with a 
humid cloth, then dry thoroughly.

Instructions for using the device
Chicken and mushroom snacks

Material:
Sweet pepper: 4 large pieces
Black olives and sweet corn: as needed
Chicken breast: 1 medium
Mushrooms: 200 g
Chicken juice: 1 cup
Toast: 2 packs
Fresh lemon juice: 2 tbsp
Grated pizza cheese: as needed
Ketchup sauce: as needed

Thyme, salt and pepper: as needed
Method:
First, we cook the chicken in the desired way 
and keep some of its water.
Chop the bell pepper and fry with a little 
chicken broth. Chop the mushrooms and fry 
them with 2 tablespoons of lemon juice to get 
the juice.
Chop the chicken and fry it with a little chick-
en juice.
Mix the bell peppers, mushrooms and chicken 
well with the salt, pepper, thyme and ketchup 
(and black olives and sweet corn if desired) 
in a bowl and let it rest for a few minutes.
Pour 1 tablespoon of pizza cheese on the 
toast and place the required amount (de-
pending on the size of the bread surface, 
about 2 tablespoons) of the mixture of 
pre-prepared ingredient, and pour the pizza 
cheese on the ingredient again and another 
layer. We also put the bread on it. Press it 
lightly with your hand so that the ingredient 
do not spill out of the bread. Prepare the rest 
of the bread in the same way.
We put the breads containing the ingredient 
in the sandwich maker that we have already 
prepared to cook. Enjoy your meal
Cookie

Material:
Cocoa powder: half a cup
Vanilla: 1 tsp
Baking powder: 1 tablespoon of jam
Eggs: 3 pcs
Milk: 4/3 cup
Liquid oil: 3/4 cup
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Device parts & accessories

Notes
• Grease the trays before using the appliance for the first time. Use the device closed for 10 
minutes. (Read "how to use a device"). Then wipe it with a clean, damp cloth.
• Please do not eat the first piece of toast.

How to use a device
• Select interior plates as needed (sandwich maker and grill)
1. Plug in. Right and left LED lights On/Off.

A Sandwich Tray E Device base

B Grill tray F LED light indicator

C Degreaser container G Device lock

D Body of the device H Air duct

AB

H

C

D

E

G

F
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Important safety warnings
Read these instructions for use carefully and 
keep it well.
1. Plug in and make sure the voltage of home 
socket is match with this product.
2. This appliance is not intended for use by 
persons (including children) with reduced 
physical, sensory or mental capabilities, or 
lack of experience and knowledge, unless 
they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance by a 
person responsible for their safety.
3. Children shall not play with the appliance.
4. This appliance is intended for home use 
and the following:
• Stores, offices and workplaces
• Garden houses 
• Hotels & motels 
• Places where bed and breakfast facilities 
are available
5. Before using the appliance for the first time 
completely clean parts that contact foods.
6. If any problems or breakdowns in any of 
the components of device, including the pow-
er cable and plug, never use the appliance 
and immediately contact one of the nearest 
certified NASA Electric after-sales service 
centers or send the device to the center. 
7. In case of failure of a part of the device, do 
not replace it with similar parts and be sure 
to contact NASA Electric after sales service. 
(please call +982145114 for more informa-
tion.)
8. Never immerse the appliance, power cord 
and plug in water or other liquid, and be care-
ful not to get the power cord and plug wet.
9. Be careful not to hang the power cord from 
the edge of the table or counter or in contact 
with hot surfaces.
10. If you are not using it or when plugging 
in accessories, cleaning the appliance and 
whenever a malfunction occurs, unplug the 
appliance.
11. If you are not using it turn off the device. 
Try to never leave the device on.
12. If the appliance gets wet or damp, unplug 
it immediately and do avoid spiling water on 

it.
13. Baking surfaces become very hot. Just 
touch the knob.
14. Always use a wooden or plastic spatula 
to prevent sand from reaching the sandwich 
plates and grill tray.
15. Strictly avoid placing the device under or 
near flammable objects (such as curtains, 
etc.).
16. Strictly avoid cutting food on the screen 
of the device.
17. Do not heat the device in a vertical po-
sition.
18. Place the device on a flat, heat-resistant 
surface.
19. Be careful when steaming while you open 
the lid.
20. To prevent the device from overheating, 
do not place it in a corner or in front of a wall 
or on a cabinet.
21. There is a risk of fire and electric shock 
in all electrical appliances and may result in 
injury or death. Please follow all safety in-
structions.
22. The temperature of the available surfac-
es may be high while the device is operating.
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NASA electric Sandwich maker NS-607 User manual
Thank you for choosing our product. 
This instructions manual has been prepared for you to achieve complete sat-
isfaction and maximum performance from your product read these instructions 
carefully before using the appliance and keep the manual for future reference.




